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Bijlage P6. Werkzaamheden HACCP reiniging keukens 

 

Gemeentehuis Barneveld 
 

1. Uitgifteruimte: 

 De harde vloeren schrobben en moppen. 

 Het schoonmaken en desinfecteren en naspoelen van het uitgifte buffet. 

 De tegelwanden reinigen en ontvetten en streeploos afnemen. 

 De koelvitrines en koelbak van binnen en buiten reinigen en desinfecteren en naspoelen 

en streeploos opwrijven met een RVS product. 

 De broodvitrine van binnen en buiten reinigen en desinfecteren en naspoelen en 

streeploos opwrijven met een RVS product. 

 De 3 warmhoudplaten reinigen en streeploos afnemen. 

 De spoel/werktafel reinigen en desinfecteren en naspoelen. 

 De 2 wandkasten aan de buitenzijde reinigen en streeploos afnemen. 

 Bestekbakken reinigen en desinfecteren. 

 Deur reinigen en ontvetten en streeploos afnemen.  

 Rolluik reinigen en ontvetten en streeploos afnemen.  

 Het reinigen en ledigen van de afvoerputten/goten. 
 

2. Bereidingskeuken: 

 De harde vloeren schrobben en moppen. 

 De tegelwanden reinigen en ontvetten en streeploos afnemen. 

 Het stofvrij afnemen van het plafond. 

 Het reinigen en desinfecteren van 2 koelkasten, de buitenkant afnemen met RVS 

product. 

 Het reinigen en desinfecteren van 1 vrieskast, de buitenkant afnemen met RVS product. 

 Het reinigen en afnemen aan de buitenzijde van de combi steamer met een antistatisch 

product. 

 Het reinigen van de bovenzijde van 2 frituren en 1 bakplaat en de bijbehorende 

onderdelen (desinfecteren en afnemen met RVS product). 

 Het reinigen en desinfecteren van 1 kookunit en de bijbehorende onderdelen.  

 De spoel/werktafel reinigen en desinfecteren en naspoelen. 

 De wandkast aan de buitenzijde reinigen en streeploos afnemen. 

 Het reinigen van de afzuigkap (binnen en buiten) met gebruik van een RVS product. 

 Het reinigen van de apparatentafel met gebruik van een RVS product. 

 Rolluik reinigen en ontvetten en streeploos afnemen.  

 Het reinigen en ledigen van de afvoerputten/goten. 

 

3. Spoelkeuken: 

 De harde vloeren schrobben en moppen. 

 De tegelwanden reinigen en ontvetten en streeploos afnemen. 

 Het stofvrij afnemen van de plafond. 

 De servieskasten aan de buitenzijde reinigen en streeploos afnemen.  

 Het schoonmaken van de wastafel en sensorkraan en de afvoerleiding. 

 Het reinigen van de dampafzuigkap (binnen en buiten) met gebruik van een RVS 

product. 

 Het reinigen en desinfecteren en naspoelen van de vaatwasmachine. de buitenkant 

streeploos afnemen met RVS product. 

 Het reinigen en desinfecteren en naspoelen van de debraseertafel. 

 Rolluik reinigen en ontvetten en streeploos afnemen. 

 Het reinigen en desinfecteren en naspoelen van de afvoertafel.  

 Het reinigen en ledigen van de afvoerputten/goten. 

 

4. Pantry’s: 

 De koelkast van binnen reinigen. 

 De spoelbak reinigen. 
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Gemeentewerf Barneveld 
 

1. Bereidingskeuken/ uitgiftebuffet: 

 Het reinigen en ontvetten van de tegels in de keuken. 

 De harde vloeren schrobben en moppen. 

 Het schoonmaken van de uitgifte buffet en afnemen.  

 Het reinigen van de afzuigkappen (binnen en buiten) met gebruik van een RVS product.  

 Het reinigen van het aanrecht en desinfecteren. 

 Het ontvetten en afnemen van de keukenkastjes hoog en laag. 

 Het reinigen van 1 frituur en de bijbehorende onderdelen (desinfecteren en afnemen met 

RVS product). 

 Het schoonmaken van één keukenwagen en afnemen met RVS product. 

 Het reinigen en desinfecteren van de koelkast en vrieskast, buitenkant afnemen met RVS 

product. 

 Het reinigen van de roosters en de bijbehorende onderdelen. 
 

2. Spoelkeuken: 

 Het machinaal schrobben van de harde vloer in het magazijn. 

 Het reinigen van de wandtegels en het reinigen van 2 deuren binnen en buiten.  

 Het reinigen en ontvetten van de tegels in de spoelkeuken. 

 Het reinigen en desinfecteren en naspoelen van de vaatwasmachine. De buitenkant 

afnemen met RVS product. 

 

 


